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Mistral

Beaune ler Cru Les Perrieres 2016

Produtor: Domaine de Montille
Regido: Bourgogne

Pais: Franca

Tipo: Tinto

Safra: 2016

Teor Alcodlico: 13 Vol

Corpo: Médio

Este ler Cru do Domaine de Montille é um tinto que pode ser consumido ainda jovem
por suas cativantes notas de frutas maduras, ou pode ser envelhecido varios anos
para adquirir aromas secundarios. Elaborado com parte do engago, mostra uma
6tima presenga no palato e um caréater sofisticadamente austero.

Domaine de Montille

UVAS:
Pinot Noir (100%)

VINHEDOS: )
Uvas provenientes do vinhedo préprio Les Perriéres na area de ler Cru da -.fﬁg,r,f(/,rff
comuna Beaune.

CRU LES PERRIERE:
VINIFICAGAO: f
Fermentagdo em tanque de madeira aberto com remontage diaria e controle de DOMAINE ge MONTILLE

temperatura. Fermentag&o malolatica completa.
MATURAGAO: -

Maturado de 12 a 14 meses em barricas de carvalho francés, sendo 20% novas
e 80% de primeiro e segundo uso.

SUGESTAO DE GUARDA:
Mais de 10 anos

SERVICO:
Carnes em geral.

TEMPERATURA DE SERVICO: 16 a 18°C

PREMIOS E NOTAS:

Tim Atkin 93 PTS / 2016

Robert Parker 89-91 PTS / 2016
Antonio Galloni 89-91 PTS / 2016
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