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Cote de Beaune 2018

Produtor: Joseph Drouhin
Regido: Bourgogne

Pais: Franca

Tipo: Tinto

Safra: 2018

Teor Alcodlico: 13 Vol
Corpo: Médio

Elaborado com uvas de um vinhedo Unico de pouco mais de 2 hectares, cultivados
de maneira biodinamica, o Cotes de Beaune de Joseph Drouhin costuma ser
comparado a um Premier Cru por sua enorme qualidade. Incrivelmente elegante,
mostra aromas de frutas silvestres e taninos sedosos no palato.

Joseph Drouhin

UVAS:
Pinot Noir (100%)

VINHEDOS:
Vinhedos selecionados na regido de Beaune.

VINIFICAGCAO:
Fermentagdo e maceragdo em tanques abertos por um periodo de 14 a 18 dias.
Remoagem.

MATURAGCAO:
Maturado 12 meses em barricas de carvalho.

SUGESTAO DE GUARDA:
De 5 a 10 anos

SERVICO:
Carnes Leves e pato.

TEMPERATURA DE SERVICO: 16 a 18°C

PREMIOS E NOTAS:
Wine Spectator 90 PTS / 2018
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