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Chateau Marjosse Rouge 2018 -
Magnum

Produtor: Chateau Marjosse
Regido: Bordeaux

Pais: Franca

Tipo: Tinto

Safra: 2018

Teor Alcodlico: 14,5 Vol
Corpo: Médio

Elaborado por ninguém menos que Pierre Lurton, o responsavel por alguns dos
maiores icones de Bordeaux, o Marjosse Rouge é uma verdadeira jéia do terroir de
Bordeaux. Combina saborosas notas de fruta madura com bastante elegancia, em
um conjunto aristocraticamente elegante. E um vinho "macio, suculento e
maravilhosamente refrescante" nas palavras de Robert Parker.

Chéateau Marjosse

UVAS:
Merlot (80%), Cabernet Sauvignon (10%) e Cabernet Franc (10%)

VINHEDOS:

Uvas provenientes de vinhedos préprios do Chateau Marjosse na regiéo do
Entre-Deux-Mers em Bordeaux. Solos raros parecidos como os solos de Saint-
Emilion. Colheita manual de cada parcela separadamente. Triagem manual.

VINIFICAGAO:
Fermentag&o tradicional com controle de temperatura.

MATURACAO:
Envelhecido em grandes barricas de carvalho

SUGESTAO DE GUARDA:
De 5 a 10 anos

SERVICO:
Carne vermelha, massas, queijos

TEMPERATURA DE SERVICO: 18 a 20°C

PREMIOS E NOTAS:
James Suckling 91-92 PTS / 2018
Robert Parker 90-92 PTS / 2018



